
梅取りでは子ども達の手の届くところは子ども達が取り、届かない所は「先生が取
って、パスして！」と言われたので、その流れで取っていきました。黄色になって
きている梅はいい匂いがするという事に気付いた子ども達でした。 

つまようじで取っていくのですが、何度も折れてしまいました。それでも諦め
ず何度もつまようじを交換して取り組んでいました。 

★もう一つ、梅を煮て作るやり方でも作りました。砂糖とみりんと水を入れて煮ていくと・・・ 

二種類のシロップを作ったので、味くらべも出来たらいいなと思います。子ども達に梅シロップをどのように
使うかきいてみると、「梅ジュース」「梅アイス」「梅のかき氷」「梅ジャム」「梅ドーナツ」とたくさんの意見が
出ました。またみんなで話し合い、梅シロップでクッキングをしていきたいと思います。 

 

Ｒ8．6月号 

梅シロップを作ったよ♬ 
① 園庭で梅取り 

あった！！ 
においする？ 

緑色の梅は匂
いせんけど、
黄色い梅はい
い匂いする！ 

②ほぞ取り（へた取り） 

なかなか取れないな・・・ 

取れた～！！ 

つまようじで
チクチク刺し
ていくよ 

②瓶にいれていく 

（氷砂糖を見せながら）みん
な、これが何か分かるかな？ 

 何か氷みたい！氷入れるん？ 

 

氷砂糖をなめてみると・・・ 

え？氷やけどなんか甘い！？ 

 

冷たくないし、甘くておいしい！ 

 氷砂糖→梅→氷砂糖の順に瓶に入れていくよ 

 瓶に入れた梅の変化をいつでも見る事が出来るようにラン
チルームに置いています。子ども達も毎日見ていて「色が
変わった」「氷砂糖がなくなってきた」「もうすぐじゃな
い！？」と梅シロップの完成へ期待を持っています。 

 

どうなるのかな？ 

 何か黒い！！ 

 

うっ・・ 

ちょっとく
さい！！ 


